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Café 
Café filtre du jour –2$ 

(à partir de notre sélection de café d’origine) 

Expresso simple –2.5$ 
(Café très corsé avec un fort arôme obtenu par 

percolation sous haute pression, 30 mL) 

Expresso double –3$ 
(Expresso simple préparé en doublant la quantité de 

mouture, 30 mL) 

Expresso allongé –3$ 
(Expresso en doublant la quantité d’eau traversant la 

mouture, 60 mL) 

Américano –3.5$ 
(Expresso double auquel on ajoute de l’eau chaude) 

Moka –4$ 
(Expresso double avec un soupçon de cacao et de lait 

chaud) 

Cappuccino –4.5$ 
(Expresso dans une grande tasse complétée d’une 

mousse de lait montée à la vapeur) 

Chocolat chaud  au lait–3$ 
(Chocolat  38% de cacao versé dans un bol de lait chaud) 

 

Thé – 3.5$ 
Bella Coola 

(Morceaux de pommes séchées, oranges, hibiscus, 
églantines, ananas) 

Tuitti Fruitti 
(Pétale d’hibiscus, pommes séchés, pétales d’oranger et 

de roses, raisins séchés et pétunia) 

Menthe verte 
(Feuille de menthe séchée, parfait comme digestif) 

Lune de miel 
(Thé noir avec zeste de gingembre) 

Caravane de Russie 
(Riche thé noir avec un soupçon d’épices à base de 

gingembre, cannelle, zeste d’orange et de cardamone) 

Citron vert 
(Thé acidulé avec mélanges d’épices) 

Casablanca  
(Thé très coloré avec framboise, pommes, pétales 
d’hibiscus, de roses, tournesol, kiwi et fruits de la 

passion) 

 

Café alcolisé – 6$ 
Café irlandais avec Grand Macnish Scotch 

Blended 

Café Bailey’s 

Café parisien au Grand Marnier 

Café russe au Troika 

Café canadien au Beefeater 

 

Alcool 
Cidre Michel Jodoin Cuvée Blanc de Pépin 2011–6$ 

Cellier des Dauphins Prestige –6$ 

J.P. Chenet Cabernet-Sauvignon / Syrah–6.5$ 

 

Boissons froides 
Lait – 2$ 

Jus de légumes – 2$ 

Bouteille d’eau Eska – 2.5$ 

Boisson gazeuse– 2.5$ 

Jus de pomme ou d’orange – 2.5$ 

Eau minérale St-Justin – 3$ 

San Pellegrino – 3$ 

 

Cocktail de fruit du jour 
3.75$

http://www.saq.com/page/fr/saqcom/cidre-fort/michel-jodoin-cuvee-blanc-de-pepin-2011/432641
http://www.saq.com/page/fr/saqcom/vin-rouge/jp-chenet-cabernet-sauvignon--syrah/606988


   

 

 

Entrée  

Soupe du jour – 2.5$ 

Salade du jour – 3$ 

 

 

Crêpes-repas  

Crêpe de la semaine : 8$ 

Crêpe Wrap (Poulet, laitue, mozarella, bacon et salsa) : 9$ 

Crêpe au poulet, oignons caramélisés, chou-fleur, sauce au vieux cheddar et muscade : 9.5$ 

Crêpe aux pommes, zucchini, cheddar et cari : 10$ 

Menu du jour (à partir de 11 h les jours de la semaine) : 11$ 

Soupe du jour 

Crêpe de la semaine 

Café filtre 

Viennoiserie ou muffin du jour 

 

Menu pour enfants 

Les enfants peuvent prendre n’importe quel crêpe des crêpes-repas avec 

un petit jus de fruits et une coupe de fruits : 7$ 



   

 

 

Dessert 

Viennoiseries du jour : 2$ 

Muffin du jour : 2$ 

Bol de salade de fruits – 3.5$ 

Fondue au chocolat – 7.5$ 

Crêpes-dessert 

 

Crêpe au sucre d’érable et sirop d’érable – 5.0$ 

 

Crêpe aux bananes-fraises et chocolat -– 6$ 

 

Crêpe aux bananes-framboises et chocolat – 6.5$ 

 

Crêpe poire, framboises et chocolat – 6.5$ 

 

Crêpes aux pommes et poires caramélisées - 7$ 



   

 

 

Déjeuner traditionnel (servi avec café filtre du jour) 

(Les viandes au choix sont: Bacon (2), saucisses (2) ou jambon (1)) 

Rôties avec confiture maison et fruits – 4.5$ 

Bagel avec fromage à la crème et fruits – 5$ 

Bagel BLT – 6.5$ 

1 œuf, viande et rôties avec confiture maison et fruits – 5.5$ 

2 œufs, viande et rôties avec confiture maison et fruits – 6.5$ 

Parfait aux petits fruits, bagel avec une montagne de fruits – 7$ 

Pain doré, sirop d’érable et fruits – 8$ 

Assiettes de fruits, brie et bagel – 9.5$ 

L’assiette brunch : 2 œufs, jambon (1), saucisse (2), bacon (2), brie, rôties avec creton ou 

confiture maison et fruits – 10$ 

Bagel au saumon fumé, fromage à la crème, salade et fruits – 12$ 

 

Les Compléments 

Viandes 

1 œuf : 1.5$ 

Creton :1.5$  

Cheddar : 1.5$ 

Bacon (3)  ou jambon (1) ou 

saucisse (2): 1.5$ 

Fromage à la crème – 1.5$ 

Brie : 2$ 

Légumes et fruits 

Tomate (3 tranches): 1.5$ 

Pomme, orange ou poire : 1.5$  

Banane : 1 $ 

Bol de fruits : 3.5$ 

Autres 

Confiture maison – 1$ 

1 Rôtie : 1$ 

1 Bagel : 2$ 

Sirop d’érable – 1.5$ 

Remplacement par la crêpe de 

sarrasin – 1.5$ 

Mini bol de chocolat : 2.5$ 

1 Crêpe : 2.5$ 

 



   

 

 

 

 

Crêpes déjeuner 

 

 

Crêpe burritos (Œuf brouillé, saucisse, bacon, poivrons, mozzarella et salsa)  –  8$ 

 

 

Crêpe bénédictine : Jambon fumé : 8.50$  ou Saumon fumé – 12$ 

 

 

Crêpe déjeuner américain : Œuf, jambon, bacon, mozzarella et fruits frais –  9$ 

 

 

Crêpe au jambon, épinard, fromage suisse et sauce au cheddar  –  9$ 

 

 

Crêpe aux petits fruits des champs, chocolat et sirop d’érable –  9$ 

 

 

Crêpe aux pommes caramélisées, brie, miel, et muscade – 10$ 


